Pfilzer Obstbiume des Jahres
2000 bis 2012 - 13 Sortenportrits

von Dr. Philipp Eisenbarth (Bad Diirkheim)

Seit dem Jahr 2000 kiirt der Arbeitskreis Historische Obstorten Pfalz-
Elsass-Kurpfalz jihrlich den ,,Pfilzer Obstbaum des Jahres®.
Zweck dieser offentlichkeitswitksamen Aktion ist die Erhaltung und
Foérderung einer seltenen, alten Obstsorte bzw. entsprechender Obst-
biume, die cinen besonderen Bezug zur Pfalz haben. Die Sorte selbst
muss nicht zwingend in der Pfalz entstanden sein. Es kénnen auch
Sorten gewiirdigt werden, die urspringlich aus einer anderen Gegend
Deutschlands oder gar aus anderen Lindern stammen, aber in der
Pfalz heimisch wurden, mdoglicherweise sogar hier einen Verbrei-
tungsschwerpunkt gebildet haben. Hiufig lisst sich sowieso die ge-
naue Herkunft von Obstsorten historisch nicht mehr sicher belegen.
Schon manche vermeintliche Lokalsorte entpuppte sich im Rahmen
von Untersuchungen des Arbeitskreises als eine iiberregionale be-
kannte Obstsorte mit einem anderen, offiziellen Namen.

Kandidaten fiir die Benennung als ,,Pfilzer Obstbaum des Jahres* kén-
nen sowohl fiir Girten als auch fiir Landschaft, Stralenbegleitpflan-
zung oder Streuobstwiesen geeignete Obstsorten sein. Mit der Bezeich-
nung ,,Obstbaum des Jahres“ soll neben der Sortensicherung auch die
Skologische Bedeutung der Erhaltung noch existenter Altbdume zum
Ausdruck kommen. Mit dieser ,,Philosophie unterscheidet sich der Ar-
beitskreis von anderen Organisationen, die inzwischen ebenfalls Streu-
obst- bzw. Obstsorten als Naturobjekte des Jahres ausrufen.

Aktueller ,,Pfilzer Obstbaum des Jahres® fiir das Jahr 2012 ist die in
der Westpfalz beheimatete Birnensorte *Offenbacher Rote’. Auf den
folgenden Seiten méchten wir im 1. Teil alle bisherigen 13 ,,Pfilzer
Obstbiume des Jahres® in einem Sortenportrit vorstellen. Da es sich
teilweise um sehr seltene Sorten mit liickenhafter historischer Daten-
lage handelt, ist der Umfang vorhandener Informationen unterschied-
lich hoch. In der Regel, auch aus Platzgriinden, kénnen die Sortenpor-
trits daher nicht den Anspruch eciner vollstindigen pomologischen
Beschreibung erfillen. Sie sollen vor allem dem interessierten Laien

fachlich fundierte Grundinformationen geben.

Neben den ,,Pfilzer Obstbdumen des Jahres® 2000 bis 2012 (Teil 1)
werden im anschlieBenden 2. Teil weitere typische Pfilzer Obstsorten
vorgestellt, die vom Arbeitskreis, hiufig dank der aktiven Mithilfe der
Bevélkerung anlisslich von Zeitungsaufrufen ,,wiederentdeckt® wur-
den. Ohne die uneigenniitzige Unterstiitzung vieler Menschen mit ih-
rem Erfahrungswissen von frither wire vieles nicht erreichbar gewe-
sen. Thnen sei hierfiir besonders gedankt. Die beschriebenen Obstsor-
ten werden inzwischen durch Vermehrungsprogramme gesichert. Far
einige Obstsorten handelt es sich um Erstbeschreibungen.
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‘Offenbacher Rote’ - Rest einer ca. 100~jabrigen Obstallee bei Katzenbach (Kreis Kaisersl.)

Jeder, der einen Pfilzer Obstbaum des Jahres oder eine andere der
vorgestellten alten Obstsorten in seinem Garten oder auf seiner Wiese
pflanzt, leistet einen Beitrag zur Erhaltung einer traditionellen Obst-
sorte der Pfalz und damit eines Stiicks Kulturgut.

Bliihende Bankbardiskirsche in einem Wingert bei Weisenhein: am Berg.



Pfilzer Obstbaum des Jahres 2000
Heimeldinger

Synonyme: Hammeldinger, Heimerapfel, Hermelting, Bremerling
Herkunft/Verbreitung: Name erstmals 1539 erwihnt im Kriuter-
buch des Hieronymus Bock, 1588/91 bei Tabernacmontanus; lange
verschollen, wurde 1998 in Impflingen ein letzter unter dem Namen
miindlich tberlieferter Baum entdeckt, seit 2000 in Vermehrung.
Frucht: klein, flach rund-
lich, recht regelmilig, griin-
lichgelb, sonnenseitig gerd-
tet, fein gestreift und mar-
moriert, Kelch offen mit
kurzen, graufilzigen Kelch-
blittchen, Stiel kurz, wenig
aus der olivbraun berosteten
Stielgrube herausragend,
Geschmack stuB3sauerlich
Baum: mittelstarker auf-
rechter Wuchs, diinntriebig
Reifezeit: September-Ok-
tober, lagerfihiger Winter-

Eine der dltesten nas ich be

nten Apje/_

apfel, bis Mirz sorten der Pfalz. Offensichtlich waren unter die-
Verwendung: Tafel- und sem Namen jedoch mebrere Apfel verbreitet. Ob
Wirtschaftsapfel die wieder anfgefundene Sorte mit der historischen

sibereinstimmt, ist nicht mebr zu kldren.

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2001
Kandeler Zuckerzwetschge

Synonyme: keine bekannt
Herkunft/Verbreitung:
Stidpfalz, Raum Kandel; die
stilen Kandeler Zwetschgen
waten um 1900 tberregional
bekannt; war lange verschol-
len, erst ab ca. 2000 aus
Wiirttemberg (Uni Hohen-
heim) wieder zurtck in die
Pfalz gebracht und vermehrt
Frucht: dunkelblau, schat-
tenseitig grinlichviolett,
stark bereift, mittelgrof3 (ca.
28 g), oval, zwetschgenfor-
mig (dhnlich der bekannten
Hauszwetschge), sehr siiler 8
Geschmack, hoher Zucker- Eine
gehalt (69-97 °Ochsle)
Baum: starkwiichsig, Krone

interessante,

bisher  wenig  bekannte
Zwetschge der Siidpfalz, die noch weiter zu beob-
achten ist.

straff aufrecht, geringe Anspriiche an den Boden, frosthart
Reifezeit: mittleres Reifefenster (Mitte-Ende August), vor der Haus-
zwetschge

Verwendung: im Haushalt, zum Brennen

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2002
Seitersbirne

Synonyme: pfilzisch ,,Seidersbeer, Latwergbirne = ,,Latwerchbeer
Herkunft/Verbteitung: Studwestpfalz; Lokalsorte der Sickinger
Hohe; 1865 erstmals erwihnt, das Wort ,Seiters” bezeichnete am
Dorfrand gelegene Baumgirten und kommt in zahlreichen Stralenna-
men der Sickinger H6éhe und des Saarlandes vor
FruchtgréBe/-form: klein bis mittelgroB, birnen- bis flaschenférmig,
gegen den Stiel hin eingeschntirt, /B = ca. 65/45 mm, 50-80 g
Schale/Farbe: hellgriin, bei Vollreife griingelb, ohne Deckfarbe,
Schale glatt, matt, trocken mit feinen Rostfiguren, im Kelchbereich et-
was stirker hell- bis zimtbraun berostet, zahlreiche, sehr feine Scha-
lenpunkte

Kelch: halboffen bis offen,
aufsitzend oder in flacher
Grube

Stiel: schr lang (35 bis 50
mm), dinn, zum Ansatz hin
verdickt, oft gebogen, aufsit-
zend, holzig
Fleisch/Geschmack:
weillich, baumreif fest, ma-
Big saftig, wird schnell teigig
(14 Tage), suf3, baumreif mit
leichtem Gerbstoffge-
schmack, Zucker- und Ex-
traktgehalt 60-70 ° Ochsle
Kerne: mittelgrof3, breito-
val, 8 mm lang, 5 mm breit,
seitlich  spitznasig, wenige
gut ausgebildet

Baum: stark wachsend,
Krone hochkugelig bis pyra-
midal, alt werdend (Land-
schaftsbaum), Blitter rund-
lich bis eif6rmig

Reife: Anfang.Mitte Sep-
tember

Verwendung: Wirtschaftsbirne; Herstellung von Birnenlatwerg und
Sirup (Birnenkraut), als Zugabe zu Zwetschgenlatwerg, zum Einma-
chen, Birnenwein, Brennen

Die Seitersbirne ist eine vielseitig verwendbare
Wirtschafisbirne der Siidwestpfalz, keine Most-
birne. Eine lange Tradition hat die Herstellung
von Birnenmus (Latwerg) ans Seitersbirnen als
Brotaufstrich in Reifenberg und Gerhardsbrunn.
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Pfilzer Obstbaum des Jahres 2003
Lambsheimer Kurzstiel

Synonyme: Kurzstielige Lambsheimer, Lambsheimer Tafelkirsche
Herkunft/Verbreitung: Lokalsorte aus Lambsheim (Vorderpfalz);
bereits um 1900 iberregional bekannt (sicherlich lter), ab 1927 Stan-
dardsorte im Bezirks- und teilw. auch im Pfalzsortiment bis 1952; heu-
te nur noch wenige Altbdume in der Vorderpfalz vorhanden, inzwi-
schen aber wieder vermehrt
FruchtgroBe/-form:  klein
bis mittelgroB3, gleichmaifig
kugelig bis leicht herzférmig
(I/B/D=19/21/18 mm), ca. 5
g, am Kelchpunkt abgerundet
Farbe/Haut: dunkelviolett
bis fast schwarz, Haut dick,
zih und glinzend

Stiel: sehr kurz (typisch 20 -
25 mm)
Fleisch/Geschmack: mit-
telfest, leicht knorpelig mit
dunkelviolett fairbendem
Saft, Geschmack suf3, fruch-
tig, sehr wohlschmeckend
Baum: Wuchs schr stark,
aufrecht bis pyramidal, oft
sehtr hoch, sehr fruchtbar
Reife: dunkle Knorpelkirsche der 4. KW., Mitte bis Ende Juni
Verwendung: Frischverzehr, Kiiche (Marmelade, Backen) und Kon-
servierung (Einmachen)

Eine traditionelle Kirsche, die wegen der guten
Versandfibigkeit, der hoben Fruchtbarkeit des
Baumes und des recht guten Geschmacks vor dem
2. Weltkrieg sehr geschitzt wurde. Hente 1wegen
der zu kleinen FruchtgrofSe und miihsamen Ern-
te von anderen Sorten verdrangt. Baum gut geeig-
net fiir Strenobstwiesen.

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2004

Herrgottsapfel

Synonyme:  Kindsbacher
Apfel, Schragenapfel (?)
Herkunft/Verbreitung:
alte Westpfilzer Regional-
sorte aus dem Raum Land-
stuhl; Name erstmals 1539
bei Hieronymus Bock er-
wihnt; galt lange als ver-
schollen, um 2000 nur noch
wenige Altbdume bekannt,
inzwischen wieder in Vet-
mehrung.

Frucht: mittelgrof3 (80-130
@), mittelbauchig, leicht

Ob es sich bei dem in der Westpfalz, vorkommen-
den Herrgottsapfel tatsachlich um die historische
Sorte von 1539 handelt, ist leider nicht mebr si-
cher zu kliren.
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asymmetrisch, gelblich, sonnenseits verwaschen triibrot gestreift und
marmoriert, Fleisch etwas weich, Geschmack sti3-sduerlich

Baum: starker Wuchs, kugelige Krone

Reifezeit: Ende September - Anfang Oktober, lagerfahiger Winterap-
fel bis Dezember

Verwendung: Tafel- und Kiichenapfel

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2005
Veldenzer

Synonyme: Fellenzer, Fau-
lenzer, Schmittbirne (Raum
Neustadt/Hassloch/Fran-
kenthal), Schmehlbirne oder
»Schmeelbeer”  (Stidpfalz),
GroBe Winterrousselet (?),
der Bezug zur chem. Graf-
schaft Veldenz ist unklar
Herkunft/Verbreitung:
1781 fur die Pfalz erwihnt.
In der Vorderpfalz und Sud-
pfalz friher weit verbreitet,
vor allem an Landstralen,
heute seltener; inzwischen
wieder zahlreich vermehrt
Frucht: klein bis mittelgrol3, kegelf6rmig, baumreif hellgriin mit trii-
broter Deckfarbe, genussreif gelb mit prichtig roter Firbung, Stiel
lang, Fleisch fest, feink6rnig, Geschmack siif3, wiirzig mit anfangs et-
was Gerbstoff

Baum: starkwiichsig, bildet hohe alt werdende Biume

Reifezeit: Ende September - Oktober, spitreifende Winterbirne
Verwendung: Wirtschaftsbirne (Kochbirne, Einmachen, Schnitze,
Dérren, zum Brennen)

In friitheren Jabrhunderten eine der hanfigsten
Birnensorten der Pfalz. Mdglicherweise mit der
alten franzdsischen Sorte ,,Grofse Winterronsse-
let“identisch (Dochnabl).

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2006
Grasbliimchen

Synonyme: Roter Sickinger
Herkunft/Verbreitung:
alte Regionalsorte der Stud-
westpfalz (Raum Hoheindd,
Bann, GroBbundenbach
uw.a.). Name erstmals 1864
durch Dochnahl fir Glan-
Minchweiler belegt; inzwi-
schen wieder in Vermeh-
rung

Frucht: mittelgrof3, leicht ke-

Eine préichtig gefiirbte und schmackhafte alte Re-
gionalsorte der Siidwestpfalz.



gelférmig und asymmetrisch, gringelb, kriftig rot geflammt, oft vollig
gerotet, Stiel mittellang, Kelch halboffen, Fleisch grinlichweil, feinzellig,
Geschmack miBig sif3 mit wenig Sdure

Baum: starker Wuchs

Reifezeit: Oktober, bis Januar lagerfihiger Winterapfel

Verwendung: Tafel- und Wirtschaftsapfel

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2007
Frankelbacher Weinbirne

Synonyme: Frankelbacher Mostbirne, Frankelbacher, Orsborner
Herkunft/Verbreitung: Frankelbach im Kreis Kaiserslautern; der
Mutterbaum stand dott in der Gewanne Otsborn, maf3 6,2 m Stamm-
umfang und galt als gréBter Birnbaum Europas; weit verbreitet in der
ganzen Westpfalz; inzwischen wieder stirker vermehrt

Frucht: klein bis mittelgrof3,
linglich-kreiselférmig,
baumreif hellgrin mit tri-
broter  Deckfarbe, meist
meht oder weniger berostet,
Stiel mittellang, Fleisch fest,
teink6rnig, Geschmack siif3,
wiirzig, gerbstoffhaltig
Baum: schr starkwiichsig,
bildet 20 m hohe und sehr alt
werdende Biume

Reifezeit: Mitte September
Verwendung: Wirtschafts-
bitne (vor allem fiir Birnen-
wein; Kochbirne, Schnitze,
Dérren, zum Brennen)

Die wertvollste und hinfigste Weinbirne der West-
pfalz. Bildet prichtige nnd urwiichsige, eichenstarke
Birnbéume in der freien Landschaft, die ein Alter
von mehreren 100 Jahren erreichen kinnen. Bei sei-
ner Fallung Mitte des vorigen Jabrhunderts hatte der
in der Bevilkerung  hochgeehrte ,,Ur-Frankelba-
cher-Banm* ein geschatztes Alter von 400 Jabren.

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2008
Haumiller

Synonyme: keine; wird jedoch félschlich als Synonym bei Schneiders
Spite Knorpel genannt

Herkunft/Verbreitung: GrofBkarlbach (Vorderpfalz), benannt nach
dem kurpfilzischen Hofbeamten Johann Matthias von Haumiller (um
1700 Besitzer eines Hofguts mit Miihle, der ,,Haumiihle®); eine wahrsch.
schon vor 1800 bekannte Sorte; um 1900 bis ca. 1968 eine der Hauptsor-
ten im Freinsheimer Anbaugebiet und in den regionalen u. pfilz. Kir-
schensortimenten, zeitweise sogar in der Bundessortenliste. Die genaue
historische Zuordnung ist verworren, denn um 1900 gab es 4 Sorten un-
ter diesem Namen: Haumillers Mitteldicke, Haumiillers Dicke, Zottel-
Haumiiller und Haumiiller-Speck. Alle sind selten bzw. verschollen. Die
hier beschriebe Sorte wird inzwischen wieder in Girten und im Streu-
obst angebaut.

FruchtgroBe/-form: mittel-
grof3, breit, unten abgeplattet
mit auffillig vertieft sitzen-
dem Stempelpunkt, bauchsei-
tig leichter Wulst mit Nasen-
bildung, L/B/D = «ca
19/22/19 mm, ca. 5 g
Farbe/Haut: dunkelrot bis
dunkelrotbraun, Haut zih
Stiel: mittellang, kriftig, 30-
40 mm
Fleisch/Geschmack: mit-
telfest, knorpelig, spiter wei-

Die dlteste, namentlich bekannte Kirsche der
Pfalz. Die genane Znordnung der wieder anfge-
Jundenen, beschriebenen Sorte zu einer der histo-
rischen Haumiiller-Sorten ist derzeit leider nicht

sicher moglich (vermmutlich H. s Mittelds-

cke oder Zottel-Hanntiiller).

cher, dunkelrot, Saft firbend, Geschmack fruchtig siif3 mit feiner Sdure,
wohlschmeckend

Baum: stark wachsend, Krone kugelig bis hochkugelig, locker ver-
zweigt, Blatt mittelgrof3, Laub nicht hingend

Reifezeit: dunkle Knorpelkirsche der 4. Kirschwoche, Mitte-Ende Juni
Verwendung: Frischverzehr, Kiiche, Konservierung

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2009
Freinsheimer Taffetapfel

Synonyme: keine; lokal meist als ,, Taffetapfel bezeichnet; nicht zu ver-
wechseln mit Weiller Wintertaffet und Spatblithender Taffetapfel
Herkunft/Verbreitung: Lokalsorte aus Freinsheim, Pfalz; vermutl. ein
Zufallssimling aus der 2. Hilfte des 19. Jahrh.; erstmals 1911 von Enkler
genauer beschrieben; 1929 Standardsorte im Sortiment fiir den Bezirk
Diirkheim; aktuell nur noch einzelne Altbdume in der Vorderpfalz, in-
zwischen wieder viele Jungbiume ausgepflanzt

FruchtgroBe/-form: mittelgroB, kugelig, tegelmidBig rund, groBere
Frichte teilw. etwas schief, L/B = 50-60/ 65-75 mm, 110-140 g
Schale/Farbe: Grundfarbe hell griinlich, bei Genussteife gelb, Deck-
farbe selten (schwach orange angehaucht), Schale glatt, seidig matt,
kaum Schalenpunkte

Kelch: klein, meist geschlos-
sen, in flacher bis mitteltiefer,
etwas faltiger Grube

Stiel: kurz, in mitteltiefer,
hellbraun strahlig berosteter
Stielgrube

Fleisch: hell gelblich, fest,
saftig, Geschmack stfBlich,
weinsauerlich

Baum: Wuchs sehr stark, auf-
recht, kugelige Krone, sehr
fruchtbar, robust (kein Schorf)
Reife: Ende Sept. - Okt. (baumreif), lange haltbar, bis ins Frihjahr
Verwendung: Tafel- und Wirtschaftsapfel (Kiiche, Kuchen, Saft)

Ein friiher beliebter, schiner, gelber Winterapfel. Die
robusten Béaume wachsen anch in trockeneren Sandbi-
den nnd werden dort grof§ und alt. Gut geeignet 3ur
Pflanzung anf Strenobstwiesen. Guter Saftapfel.
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Pfilzer Obstbaum des Jahres 2010
Weinréschen

Synonyme: Rheinréschen (Saarland)

Herkunft/Verbreitung: alte Regionalsorte der Westpfalz (Raum
Kaiserslautern, Kusel) und des Saarlandes (dort als Rheinréschen)
Frucht: klein, rundlich, kugelig bis eiférmig, hellgriinlichgelb, kriftig
rot gestreift und geflammt,
Stiel lang, Kelch geschlos-
sen, Fleisch griinlichweil3,
feinzellig, Geschmack siif3-
sauerlich, wohlschmeckend
und erfrischend

Baum: Wuchs mittelstark,
kugelige Krone, etwas diinn-
triebig

Reifezeit: Anfang - Mitte
August ,ein nicht lange halt-
barer Sommerapfel
Verwendung: Tafel- und
Wirtschaftsapfel

. Ritthaler

Einer der ersten woblschmeckenden Friihapfel,
mit ansprechender Farbung.

Pfilzer Obstbaum des Jahres 2011
Weinling
Synonyme:
(Sudpfalz)
Herkunft/Verbreitung:
alte Sorte des nordlichen El-
sass (als Weinling) und der
Sudpfalz (als Weillapfel);
noch relativ hiufig zwischen
WeiBlenburg und Lauterburg
sowie bei Biichelberg; inzwi-
schen wieder stirker ver-
mehrt

Frucht: grof3, kugelig bis
leicht kegelférmig, schwach
kantig, baumreif hell grin-
lich, spater gelb, sonnenseits
zT. schwach rétlich ange-
haucht, Kelch geschlossen,
Stiel kurz, teils knopfig oder fleischig, Fleisch mittelfest, saftig, Ge-
schmack sufilich, leicht weinsduerlich

Baum: schr starkwiichsig, bildet grof3e, alt werdende Baume, fruchtbar

WeiBapfel

Ein  grofer,  gelber,

vielseitig - verwendbarer
grengiiberschreitender Apfel der Plalz und des

Elsass.

Reifezeit: Oktober, gut haltbar bis zum Frithjahr (Winterapfel)
Verwendung: Tafel- und Wirtschaftsapfel
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Pfilzer Obstbaum des Jahres 2012

Offenbacher Rote

Synonyme: Rote Offenbacher
Herkunft/Verbreitung: Regionalsorte aus dem Glantal in der West-
pfalz, wahrscheinlich aus Offenbach-Hundheim am Glan; im Kreis
Kusel hiufig, vor 1900 entstanden

Frucht: klein bis mittelgro3 (auch grof3), kreisel- bis glockenférmig,
stielbauchig, zum Kelch hin eingezogen

Schale: hellgriin, bei Vollreife gelb, sonnenseits kriftig leuchtend
orange bis karminrot, teilweise forellenartig punktiert, Schale glatt
Kelch: halboffen bis offen, in flacher Kelchgrube mit Fleischperlen,
Kelchblitter schmal, lang, teilweise abgebrochen, am Grund getrennt
Stiel: lang, kriftig, holzig, teilweise knospig, meist leicht gebogen
Fleisch/Geschmack: weilllich, baumreif fest, saftig, wird schnell tei-
gig und innen braun (14 Tage), Geschmack siif3, herb und gerbstoff-
reich, guter Zuckergehalt
60-65 © Ochsle

Baum: stark wachsend,
Krone kugelig bis breitrund,
im  Alter  dberhingend,
Friichte windfest

Reife: Mitte-Ende Septem-
ber (baumreif), kurz haltbar
(2 Wochen)

Verwendung: Wirtschafts-
birne; Herstellung von Bir-
nenwein (orangerot), Sirup
(Birnenkraut) der schén ru-
binrot gefirbt ist, zum Ein-
machen und Dérren

H, Ritthaler

Eine préichtig rot gefirbte, alte Weinbirnensorte
der Westpfalz. Sie ergibt attraktiv geroteten
Saft, Wein und Sirup.

"Beerebidm' sind die Methusalems unter den Pfilzer Obstbianmen - 2 ehrwiirdige Exnmplare

um 1930 aus Gi

dingen und Miihlhofen.



